
Focaccia
passione, tradizione, competenza

INGREDIENTI / ZUTATEN / INGREDIENTS

Olio di oliva, sale, rosmarino.
Olivenöl, Salz, Rosmarin.
Olive oil, salt, rosemary.

I  Farina di grano tenero tipo “0”, acqua, olio extravergine di oliva 5%, olio d’oliva, sale 2%, destrosio, lievito, latte in polvere, agenti lievitanti (bicarbonato di sodio, dicalcio fosfato 
diidrato), rosmarino 0,1%. (Uova in tracce).

Weizenmehl Typ “0”, Wasser, natives Olivenöl 5%,  Olivenöl, Salz 2%, Traubenzucker, Hefe, Milchpulver, Backtriebmittel (Natriumbicarbonat, dehydriertes Dicalcium Phosphat), 
Rosmarin 0,1%. (Kann Spuren von Ei enthalten.)

UK Wheat flour type “0”, water,  virgin olive oil 5%, olive oil, salt 2%, dextrose, yeast, milk powder, baking agent (sodium bicarbonate, dehydrated dicalcium phosphate), 
rosemary 0,1%. (May contain trace elements of egg.)

PESO / GEWICHT / WEIGHT: 200g ℮ 

PALLETTIZZAZIONE
3 pezzi per UV
8 UV per fardello

35 fardelli per paletta
5 strati per paletta
840 pezzi per paletta
Altezza pallet eur 1,53m

PALETTIERUNG
3 Stück pro VE
8 VE je Gebinde

35 Gebinde pro Palette
5 Lagen pro Palette
840 Stück pro Palette
Höhe Euro-Palette 1,53m

PALLETIZATION
3 pieces per SU
8 SU per bundle

35 bundles per pallet
5 layers per pallet
840 pieces per pallet
Height euro-pallet 1,53m

Lotto minimo di produzione 60.000 pezzi. 
Mindestabnahmemenge 60.000 Stück.

Minimum purchase 60.000 units.


